
 

Menu dégustation   

 Foie gras  
 

Pomme de ris de veau  
Sauce crème Périgourdine  

**  

                                              Foie gras au torchon, chutney de 
pommes, brioche et caramel salé  

 
Pain grillé et gelée du moment  

**  

Médaillon de Cerf des Appalaches   
garni d’une  

Escalope de foie gras poêlée  

**  

Tatin aux poires & foie gras  
Cidre de glace Macle d’Intermiel  

1o ans  



Prix pour 2 / 169 
Accord vins 32 /personne 


