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Menu degustation
T
oe W

Ponme de ris de veau

Sauce créme Périgonrdine
k3%

Foie gras an torchon, chutney de
pommes, brioche et caramel salé

Pain grillé et gelée du moment

kK

Meédaillon de Cerf des Appalaches
garni d’une

Escalope de foie gras poélée

kK

Tatin anx poires & foie gras
Cidre de glace Macle d’Intermiel

1o ans



Prixc pour 2 | 169
Accord vins 32 [ personne



