
Table d’hôte
Midi

Rosace de gravlax de saumon 

sur poireau vinaigrette

Ou

César de L’Impressionniste

Abats
Rognons de veau au vin blanc et moutarde de Meaux                                                                                                         26 

Cervelle de veau, beurre noisette, citrons et câpres                                                                                                        26

tarte feuilletée au boudin noir artisanal, chèvre, pommes & oignons fondants                                                  28

Viandes

Magret de canard Rougié, sauce gastrique aux framboises                                                                                         30

Cuisse de canard confit, pomme purée au beurre & crème à la moutarde & thym                                               29

Steak d’onglet grillé, compote d’oignons & frites Maison                                                                                             34

Pappardelle au jarret d’agneau confit, roquette & parmesan                                                                                    28

Tartare de boeuf 1855, frites maison  & croutons au levain                                                                                         34

Bavette de bison sur le grill, Beurre maitre d’hôtel & frites maison                                                                      37

Végé

ravioles aux champignons sauvages, amandes rôties, pesto  & échalotes croustillantes                           27

frites maison & mayo truffée                                                                                                                        6

Corbeille de pain & beurre supplémentaire                                                                                            3

 



Menu du Poissonnier
 

Rosace de gravlax de saumon 

sur poireeau vinaigrette

ou

 César de l’Impressionniste

Saumon poêlé, Pesto & tomates confites                                                                                                                    29

morue d’islande au miso, érable & soja, tombée de légumes fondants                                                         36

Tartare de saumon au goût du chef, chips wonton & verdurette                                                                    28

Ravioles de homard, crème de fenouil & ail rôti                                                                                                       36

Crevettes mirabel en pêche éco responsable à l’huile d’ail, 

salade d’orzo au chorizo & chimichurri                                                                                                                        36
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