MENU

DES FETES

3 SERVICES

POTAGE DES MARAICHERS
TARTARE DE BETTERAVES MARINEES, CHEVRE & NOIX
CESAR DE L'IMPRESSIONNISTE

COCOTTE FEUILLETTEE D'ESCARGOTS A LA CREME D'AIL & CHAMPIGNONS SAUVAGES

**

SAUMON POELE, CREME A L'ANETH & CAPRES

RAVIOLES AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES, PESTO, ROQUETTE & AMANDES RGTIE§
ONGLET DE BOEUF 1855 GRILLE, SAUCE POIVRADE (EXTRA 58)
BLANQUETTE DE VEAU & POMME PUREE AU BEURRE

-

CREME BRULEE
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